
ЗНАМЕНИТЫЙ 
ИРЛАНДСКИЙ ВИСКИ

ДЕЙСТВУЕТ  АКЦИЯ. ПОДРОБНОСТИ 
ВНУТРИ





ГА РЛ И К И   
150/30 г

Пожалуй, главная наша 
легенда. те самые чесночные 

гренки, при запахе которых 

ты будешь оглядываться, пока сам 
не закажешь.  

340

К У РИ Н Ы Е  К РЫ Л Ы Ш К И  

250/30 г

фирменные крылышки, 

маринованные в остром томатном 

соусе, обжаренные во фритюре. 

Подаются с соусом «BBQ». .

720 

В С Я К А Я  Д И Ч Ь            
150 г

собрались как-то утка,  
гусь и кабан...

840

С Ы РН Ы Е  Ш А РИ К И  
280/30 г

круги счастья и обжорства. 

480

F I SH &C H I P S 
150/200/30/20 г

рыбка, которая исполнит все твои 
желания. 

680

Хитовые 
зак уски к пиву



ГА РЛ И К И 
150/30 г

горячие чесночные тосты из чёрного 
хлеба с чесночным соусом.

340

С У ХА РИ К И 
100 г 

из ржаного хлеба с чесноком 
и паприкой. 

180

ХА Л А П Е Н Ь О  Ф РИ 
80 г

чипсы из халапеньо  
в сладко-остром соусе. 

280 

Закуски



Ф И С ТА Ш К И 
70 г 
380

О РЕ Ш К И  В  С П Е Ц И Я Х 
70 г

арахис, кешью. 

380

П Е Л Ь М Е Н И  
В  А З И АТ С КО М  С О УС Е 

150 г

450

Закуски



П О Д  В О Д О Ч К У 
330/30 г 

сало, капуста квашеная, 
маринованные огурцы, 

маринованные черри, подается 

с бородинским хлебом и хреном. 

580

С Е Л Ь Д Ь  
С  К А РТ О Ф Е Л Е М

200/50 г 
сельдь слабой соли с печеным 

картофелем, маринованным огурцом, 

луком и бородинским хлебом. 

520

К У РИ Н Ы Й  П О П КО РН
150/30 г

Сочные кусочки куриного филе 

в кляре, обжаренные до золотистой 
корочки.

520

Н АЧ О С  С  Г УА К А М О Л Е
100/80/20 г

Хрустящие начос с нежным 
гуакамоле из спелого авокадо.

340

К РЕ В Е ТК И  Ч И Л И  
В  С О УС Е  ТА Н Д У РИ 

180/30/20 г
Тигровые креветки, заправленные 

сладким чили, подаются на подушке 

соуса тандури с долькой лайма.

790

О В О Щ Н А Я  С О Л О М К А
140/50 г

Хрустящая овощная соломка, 

подаётся с соусом из сыра дорблю

340

Закуски



Б РУС К Е Т ТЫ  
С  Р О С ТБ И Ф О М

100/50/30 г
Хрустящая чиабатта с сочным 

ростбифом и пикантным соусом

690

Б РУС К Е Т ТЫ  
С  Ф О РЕ Л Ь Ю

100/50/30 г
Поджаренная чиабатта с нежной 
форелью и сливочным кремом.

890

Б РУС К Е Т ТЫ  
С  К РЕ В Е ТК А М И

120/50/30 г
Сочные креветки на поджаренной 
чиабатте с пикантным гуакамоле.

890

АС С О РТИ  Б РУС К Е Т Т 
3 шт

Брускетта с ростбифом, брускетта с форелью, брускетта с креветками.
990

П А Ш ТЕ Т  И З  Ц Ы П Л Е Н К А
120/30/20 г

Ароматный, нежный, с легкой 
сладостью крепких вин.

610

С Е Л Е Д О Ч Н О Е  М АС Л О
100/50 г

Нежная намазка из сливочного 
масла и малосольной селедки.

540

Закуски



2+1
АКЦИЯ

2+1

ПРЕДЛОЖЕНИЕ 
ОГРАНИЧЕНО. 

ПОДРОБНОСТИ АКЦИИ 

УТОЧНЯЙ У БАРМЕНА

ЗАКАЖИ ДВЕ ПОРЦИИ 
ВИСКИ И ПОЛУЧИ ТРЕТЬЮ 
В ПОДАРОК



2+1
АКЦИЯ

2+1

ПРЕДЛОЖЕНИЕ 
ОГРАНИЧЕНО. 

ПОДРОБНОСТИ АКЦИИ 

УТОЧНЯЙ У БАРМЕНА

ЗАКАЖИ ДВЕ ПОРЦИИ 
ВИСКИ И ПОЛУЧИ ТРЕТЬЮ 
В ПОДАРОК

В С Я К А Я  Д И Ч Ь
150 г

ассорти вяленого мяса. 

840

ТА РТА Р  И З  Г О В Я Д И Н Ы
100/50 г

подаётся с перепелиным желтком 
и чесночными крутонами. 

860

С В И Н Ы Е  У Ш И 
100 г

маринованные в пикантном соусе 
с кунжутом. 

420

П Е Л Ь М Е Н И  
В  А З И АТ С КО М  С О УС Е 

150 г

450

Закуски



М И Д И И  С  С Ы Р О М 
250/15 г 

мидии на створках, запеченные 
с сыром. 

690

К РЕ В Е ТК И  
В  П А Н И Р О В К Е 

5 шт/20 г
тигровые креветки в кокосовой 
панировке с соусом свит чили.

760

КО Л Ь Ц А  К А Л Ь М А РА  
В  Х РУС Т Я Щ Е Й  

П А Н И Р О В К Е 
140/30/20 г 

кольца кальмара в панировке, 
жаренные во фритюре. Подаются 

с соусом «Тартар». 

520

F I SH &C H I P S 
120/150/30/20 г 

филе морской рыбы в пивном кляре, 
обжаренное во фритюре.  

Подается с картофельными 
дольками и соусом «Тартар». 

650

горячие 
зак уски



К У РИ Н Ы Е  
К РЫ Л Ы Ш К И 

250/30 г 
фирменные крылышки, 

маринованные в остром томатном 
соусе, обжаренные во фритюре. 

Подаются с соусом «BBQ». 

720

Л У КО В Ы Е  КО Л Ь Ц А 
150/30 г 

луковые кольца, жаренные 
во фритюре. Подаются с соусом 

«Тартар». 

420

С Ы РН Ы Е  Ш А РИ К И 
230/30 г

круги счастья и обжорства.  

480

горячие 
зак уски



С П А Г Е Т ТИ  
К А РБ О Н А РА

270 г
классическая паста с беконом и сыром пармезан. 

570

ТА Л ЬЯ ТЕ Л Л Е  С  Г О В Я Д И Н О Й
270 г 

домашняя паста с говяжьей вырезкой, вялеными томатами, пикантным мясным соусом и сыром пармезан. 

690

С П А Г Е Т ТИ  С  М О РЕ П Р О Д У К ТА М И
270 г

домашняя черная паста  с креветками и кальмаром, в соусе наполи и сыром пармезан

740

ПАСТА



СА Л АТ  
С  М О РЕ П Р О Д У К ТА М И 

240 г
салат с креветками, осьминогами, 

филе кальмара, свежими огурцами, 
томатами черри, листом салата, 

заправленный ореховым соусом.

660

H A R AT ’ S
190 г 

салат с сочным ростбифом, листом 
салата и овощами под специальной 

оливковой заправкой. 

590

ТЁ П Л Ы Й  СА Л АТ  
С  Б А К Л А Ж А Н А М И 

210 г 
салат с жаренными баклажанами, 

печеным перцем,  
маринованным луком, томатами 

и чесночным крем-чиз.

590

Ц Е ЗА РЬ  С  К РЕ В Е ТК А М И
230 г 

салат с тигровыми креветками, 
помидорами черри, сыром пармезан, 

листом салата, гренками и соусом 
цезарь с добавлением анчоусов. 

620

Ц Е ЗА РЬ  С  К У Р О Й
230 г 

салат с куриным филе, помидорами 
черри, сыром Пармезан, листом 

салата, гренками и соусом цезарь, 
c добавлением анчоусов. 

590

салаты



Б И Ф Ш ТЕ КС  
И З  М РА М О РН О Й  

Г О В Я Д И Н Ы 
330 г 

с картофельным пюре и соусом 

«сливочный демиглясс».

860

Д У Б Л И Н 
350 г 

жаркое из колбасок и овощей 

в мясном соусе. 

690

Ж А РЕХА  С  М Я С О М  
И  Г РИ Б А М И 

350 г 
картофель, обжаренный с мясом 

и шампиньонами. 

650

ЗА ВТРА К  
П О - И РЛ А Н Д С К И 

290 г
Горячая сковорода с овощами 

и яйцами в томатном соусе

560

РЫ Б А Ц К И Й  Ш ТРУД Е Л Ь
180 г

Треска с картофелем, сыром 

и грибами в ароматном штруделе

790

горячие 
блюда



Ф И РМ Е Н Н Ы Е  РЕ Б РА 
H A R AT ’ S 
210/150/30 г  

подаются с тушеной капустой 
и маринованным огурцом. 

750

К У РИ Ц А  ТА Н Д У РИ
300 г

куриное филе с рисом и арахисом, 
под соусом «Тандури».

620

Г О В Я Ж Ь И  Щ Е Ч К И
120/120/30 г 

томленные под острым соусом, 
подаются с картофельным пюре. 

980

О Б Е Д  К У П Ц А
300/120/50/30 г

ассорти колбасок, тушёная капуста, картофель айдахо, маринованный 
огурец, острый перец, горчица.

890

горячие 
блюда



Ч И З БУ РГ Е Р 
250/100/30 г

мега сырный бургер с сочной 
котлетой из мраморной говядины, 
с сыром «Чеддер» и луком фри. 

Подается с картофелем фри 
и кетчупом. убрать начальные слова 
«бургер с рубленым бифштексом»

720 

	 БУ РГ Е Р  С  Р О С ТБ И Ф О М 
220/100/30 г 

бургер с ростбифом из говяжьей 
вырезки, со свежими овощами 

и луковым мармеладом. Подается 
с картофелем фри и кетчупом. 

720 

ГА М БУ РГ Е Р  М А К Г РЕ Г О Р 
240/100/30 г

ирландский гамбургер с сочной 
котлетой из мраморной говядины, 

беконом и красным луком. Подается 
с картофелем фри и кетчупом. 

720

Ш А В Е РМ А  
П О - П И ТЕ Р С К И 

350/100/30 г
сочное мясо, в сочетании со свежими 

овощами и фирменным чесночным 
соусом. Подается с картофелем фри 

и кетчупом. 

580

К Е СА Д И Л ЬЯ  
С  Ц Ы П Л Е Н КО М

220/30
поджаренная тортилья с нежным 

цыпленком, овощами и сыром

690

стритфуд





Ф И Л Е  М И Н Ь О Н
170/40/30 г

нежная вырезка говядины.  

Подаётся с рукколой, томатами 
черри и соусом. 

1900

С ТРИ П Л О Й Н
240/30 г

премиальный стейк из тонкого края, 

рекомендуемая прожарка «medi-

um». Подаётся с рукколой, томатами 

черри и соусом. 

1800

М АЧ Е ТЕ
240 /30 г

вырезка из диафрагмы, 

рекомендуемая прожарка  

«medium». Подаётся с рукколой, 

томатами черри и соусом.

1800

Э С К А Л О П  И З  С В И Н И Н Ы
240/30

Эскалоп из свинины, обжаренный 

до золотистой корочки. Подается 

с рукколой, томатами черри и соусом

1100

стейк-
меню



С ТЕ Й К  И З  Ф О РЕ Л И
150/70/30 г

карельская форель с бланшированным брокколи, 
томатами черри  

и чесночным крем чиз.

980

О В О Щ И  Г РИ Л Ь
200 г 

Грибы шампиньоны, цукини,  
паприка, томаты

380

К У РИ Ц А  Г РИ Л Ь  
С  К И Н ОА
220/100/30 г 

маринованное куриное филе, приготовленное методом су-вид, обжаренное на гриле. Подается с киноа и шпинатом. 

680

стейк-
меню



Б О Л Ь Ш О Й  К У Ш    
950/60 г 

сырные шарики, луковые 
кольца, маринованные 

куриные крылышки, свиные 
рёбра, картофель айдахо 
соусы «Тартар» и «BBQ». 

1950 

РУЛ Ь К А  
ЗА П Е Ч Е Н Н А Я     

850/200/30 г

сытная свиная рулька. 
Подаётся с тушеной капустой 

и соусом BBQ.

1520 

Блюда на компанию



И РЛ А Н Д С КО Е  М О РЕ     
850/80 г  

кольца кальмара, креветки, 
филе трески в хрустящей 

панировке, сырные шарики, 
запеченные мидии с сыром, 

соус «Тартар» и «Кисло- 
сладкий» соус.  

1950 

КО Л Б АС Н Ы Й  Ц ЕХ      
730/200/150/60 г

ассорти из семи видов колбас, 
тушёная капуста, картофель 

айдахо, маринованный огурец, 
острый перец, горчица 

и кетчуп. 

1980 

Блюда на компанию



С У П  К У РИ Н Ы Й 
270 г 

домашний бульон с куриным филе 
домашней лапшой, перепелиным 

яйцом и гренками. 

390

Г РИ Б Н О Й  К РЕ М - С У П
300/20

Нежный крем-суп из грибов, 
с мягкой сливочной текстурой.

450

У ХА  И З  К А РЕ Л Ь С КО Й 
Ф О РЕ Л И

300 г
сливочная уха из форели  

из самого сердца Карелии. 

450

Б О РЩ  С  Г О В Я Д И Н О Й
300/30/20 г

наваристый борщ, подаётся 
со сметаной, намазкой 
и бородинским хлебом.

450

СупЫ



Ч И З К Е Й К  Н Ь Ю - Й О РК 
1 шт

310

И РЛ А Н Д С К И Й  Т О РТ 
1 шт

классический ирландский бисквит 

с вишней или карамелью.

310

Ш ТРУД Е Л Ь  
С  М О Р ОЖ Е Н Ы М 

1 шт

310

десерты



ЛИДЕР В РЕЙТИНГЕ
ИРЛАНДСКИХ ПАБОВ 
IRISH PUB GLOBAL AWARDS
В НОМИНАЦИИ

РЕЙТИНГА
ПИВНЫХ СЕТЕЙ 
ПО ДАННЫМ
ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКОГО 
ЦЕНТРА РБК’21, 22

ПЕРВЫЕ В РЕЙТИНГЕ
СЕТЕВЫХ 
БАРНЫХ КОНЦЕПЦИЙ
СОГЛАСНО ИССЛЕДОВАНИЮ РБК 
СРЕДИ ЗАВЕДЕНИЙ СРЕДНЕГО ЦЕНОВОГО 
СЕГМЕНТА, 2024

ОТКРОЕМ БОЛЬШЕ 
ПАБОВ ВМЕСТЕ? 
ФРАНШИЗА HARAT’S:
ИЗУЧИ ГЕОГРАФИЮ
НА HARATS.COM 

110+
ПАБОВ

70+
УЖЕ ОТКРЫТЫПО ФРАНШИЗЕ

50+
ГОРОДОВ

13СТРАН
* РОССИЯ, БЕЛАРУСЬ, ВЕНГРИЯ, 
  СЕРБИЯ, СЛОВЕНИЯ, ХОРВАТИЯ, 
  КИПР, ГРЕЦИЯ, КАЗАХСТАН, 
  КИРГИЗИЯ, ТАИЛАНД, США, ОАЭ

@HARATSPUBSPB

ОТСКАНИРУЙ QR-КОД 
И ИЗУЧИ УСЛОВИЯ 
ФРАНШИЗЫ HARAT’S


